April Regept 2020
Rhabarber-Crumble

222 Gr. Rhabarber pro-Persow

Einer guten L Zucker pro-Persow
Vanillegucker oder Paste

Crumble :

40g Mehl pro-Persow

1€V Zucker pro-Persow

20g kalte Butter in Sticken
20g kalte Butter in Sticken
eivv  wenig ZiXronenabrielr

Dagugebew

alles zusamwmerv einige Minuten
kocheln lassen,

darwv entweder iv eine
Gratinform, oder in kleine
fonfeste F6 ; t

Alle Zutatew gusanmunen vonw Honds
verreibenw und iler Rhabawrber
verteiler

Die Formv (oder Formchen) ivvdew
auf 200°C vorgeheigtes Ofenv
schieben und 20 bisy 35 Mivu
backen.

t Guete



